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Frico che Passione! Vini & Birre Menu Degustazione
Accompagnati dapolenta brustulada Al calice o alla Bottiglia! Calice |Bottiglia Un menu Che Vi. consente di
di mais antichi, macinata a pietra CantinaiMagredi assaporare il Frico nelle sue
dalla Fattoria Gelindo dei Magredi “ . ” declinazioni, croccante, morbido,

osecco Doc Ca Lisetta” _, o :

oy o Giallo paglierino brillante, €14,00 | €4,00 come protagonista o come
Frico ll Sollt perlage fine e persistente. Euro Euro elemento compositivo del piatto
I classico Frico della tradizione € 11,50 Profumo diglicine edifrutta -~ .
friulana, con formaggi dei Euro  Domanins- Pordenone Aperitivo e Stuzzichino
nostricasariepatate Produttori Cormons Gustoso benvenuto,

- boule degli aperitivi con

. “Collio Bianco” - .
Frlco al l a va'lcosa /= Vino giallo dorato, cristallino, €19,00 | €4,50 Sisarts SI? umante Extra Dry, M.elmdo
Morbidoedalgustounpo’dolce, €11,50 e i amno leggermente Furo | Euro Succo di Mela oppure Succo di Uva
variante tipica dellevallatedella EUro speziato, deciso, salato, asciutto .

Val Cosa con patate e cipolla Cormons - Gorizia A;l}llqpasto .

" e - . Due assaggi di frico secondo l'estro
Frico “il Fritto” f;;:‘tw'.‘;:;ﬁ‘,“m“ Hellothef ELoRbON Frica fritto
P°lpetta e _Bon Bon ) €12,00  vinofrescoesapidoconnote €13,00 | €3,50 Primo Piatto
Sfera e polpetta diformaggiodei vegetali di erbe odorose come Euro Euro o - -
nostri casari fritte in due salvia edifrutta tropicale Gnocchi di erbe nel cestino difrico
croccantie differenti panature e e e conburro di Pradis ericotta affumicata
Frico e la Trota Fumé Ci Vescovado Secondo Piatto
Morbido e dal gusto intenso, €13,00 ‘“LisonClassico €13.00 | €350 Abbraccidifricoelonza
coniformaggideinostricasari ~ Euro  llgustoéfrescoeasciuttoconun T'E 2 T'E : in crosta croccante verdure dell'orto

. ) piacevole finale sapido. Profumo uro uro
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° Lugugnana di Portogruaro costoa personae ,UU euro
Frico I n.verl.lale. c . ed includeil coperto, Iaperitivo, lo
i 7, ac nGstr casar, REER g noncy Marghenta stuzzichino, lantipasto, il primg
patate, cubetti di zucca Euro  “Ribolla Gialla” £19,00 | €4,50 piatto, s eco;l = i e el
profumata e radicchio di campo Giallo paglierino conlieviriflessi  py;y0 Euro dell’arriv’ede rclOMilusbruie Qi e (e}

. X verdognoli. Intenso, floreale - i
Frico “de la ‘harte” Pinzano al Tag.to - Pordenone
Formaggi dei nostri casari, €12,00 Blason Wine

i idi Euro BN ,
HESe - guistost 5,"3."";;?" y “MalvasiadeiRonchi” .
BT e accortinetorto Alnasonotedialbicoccaepesca  ~ ;9 ,00
accompagnate da una gradevole uro
I"l‘ico de I sottObosco £12.00 fragranza di erbe aromatiche
Delicato e saporito con patate, u;"o Gradisca d'Isonzo - Gorizia
formaggi locali e funghi di bosco* Birrificio di Naon
. ! “Birra Coglians5”
Frico con Pere e Noci _ L g L solo
Delicato, dolce, gustoso,conla ~ €13,00 ;¢ 01 dati dalia sintonia bott.
freschezza dellaperaela Euro dei luppoli utilizzati, ginepro
croccantezza delle noci Porcia - Pordenone
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formaggi dei nostri casari, Euro efoscodalped. Rosso” ¢ 12,00
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Il frico é un piatto e molto saporito, di
tradizionaledella solito preparato con
cucina friulana. formaggio Montasio,
E un piatto rustico una varieta tutta Friulana

della Manifestazione

il frico e cosi buono, perche i nostri amici
produttori ci forniscono i loro migliori formagagi...

e Le Latterie partner

TOSONI FORMAGGI LATTERIA DI MARSURE PEZZETTASRL LATTERIA DI PRADIS
Spilimbergo (PN) Marsure (PN) Fagagna (UD) Pradis di Sopra (PN)
Tel. 0427.2448 Tel. 0434 656171 Tel. 0432.810827 Tel. 377.1887366
con il suo Formaggio con il suo Formaggio con il suo Formaggio con il suo Formaggio
"Travesio stagionato” "Marsure mezzano" "Davar stagionato” “Valcosa stagionato”
CASEIFICIO CASEIFICIO AGRICOLO LATTERIA FATTORIA GELINDO
VALTAGLIAMENTO SAN GREGORIO BORGORIOLO DAI MAGREDI
Enemonzo (UD) Castello di Aviano (PN) Fagagna (UD) Vivaro (PN)
Tel. 0433.74349 Tel. 338.1951729 Tel. 0432.810257 Tel. 0427.97037
con il suo Formaggio con il suoi con il suo Formaggio con isuoi Ortaggiele
"Carnia fresco ed il Burro” "Formaggi di capra” “Fagagnastagionatoed il Burro” “Polente di mais antichi”
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PER INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI:
Gelindo dei Magredi | Vivaro (Pn) | Tel. 0427.97037 | www.gelindo.it




